Aprende a estimular la creatividad artistica de los mds pequerios

y prepara unos deliciosos CRAZY CUPCAKES para el dia de la Madre

h |

TEMARIO: En este curso, los nifios no tendrdn que traer nada a clase
Edad Recomendada al contrario se irdn a casa con las manos y la barriga llena de galletas,
De 7 a 12 afios cupcakes, batidos, zumos, chuches, etc... Les daremos un gorro pastelero

y delantal para que no se manchen, y se lleveran las recetas impresas
para que se diviertan en casa prepardndolas. El curso estard animado con
musica y juegos y haremos un descanso para una pequeria merienda...

CRAZY EAT

Somos Isa y Debo, dos amantes de
la gastronomia y dedicadas a la
reposteria. En nuestro trabajo
buscamos siempre salirnos de lo
tradicional y ofrecer algo creativo
en productos tanto tradicionales
como modernos. LA LOCURA
ES CONTAGIOSA, ATREVETE
A CONOCERNOS!

Duracion aproximada del curso: 3 horas

Plazas limitadas

Miinimo 5 nifi@s, Mdximo 10 nifi@s
Incluye

Gorro y delantal desechable,

caja 4 cupcakes para llevar a casa,
recetario de lo visto en clase y diploma.
Temario

Diferenciar ingredientes y manejo

de la bdscula.

Preparacién de la mezcla del bizcocho
para Cupcake. Horneado.

Relleno Cupcakes y Decoracion:
Fondant y Manga Pastelera

Grupo reducido de mdximo 10 alumne@s.

Fecha: 30 de abril/ Precio: 30€

www.ananacatering.com INICIO: 17:30 Horas

Reserva tu plaza via mail escirbiendo a escuela@ananacatering.com
o llamando al 91.786.46.46




